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Beer&tech arena pad. a7/c7

Domenica 19
orari evento partner

11:00 - 11:30 l’analisi sensoriale applicata all’abbinamento cibo/birra. 
episodio 1: i 5 gusti. Cast Alimenti ed Unionbirrai

11:45 - 12:15 american craft beer tasting Brewers Association

14:00 - 16.30 premio birra dell’anno Unionbirrai

Lunedì 20

10:30 - 11:00 la malteria dell’università degli studi di udine Università degli Studi Di Udine 

11:00 - 12:30 premiazioni accademia della birra 2022 Il Mondo della Birra

13:00 - 13.30 l’analisi sensoriale applicata all’abbinamento cibo/birra. 
episodio 2: micrortaggi e spezie Cast Alimenti ed Union Birrai

14:00 - 15:30 premiazioni accademia della birra 2022 Unionbirrai

16:00 - 18:00 pub&friends awards 2023 Blog Dammi una Birra

18:00 - 19:00 aperitivo a cura de il mondo della birra  Il Mondo della Birra

Martedì 21

10:30 - 11:00 le aspettative dei consumatori e i trend emergenti  
nella ristorazione The Npd Group

11:30 - 12:00 ottimizzare gli acquisti: come sfruttare a proprio 
vantaggio l’evoluzione della distribuzione Bargiornale

12:30 - 13:00 il comparto birrario italiano tra sfide attuali e 
opportunità future di crescita sostenibile  Assobirra

13:30 - 14:00 tributo a michael jackson, the beer hunter Kuaska

14:30 - 15:30 filiera agricola del luppolo e dell’orzo. sostenibilità, 
formazione e turismo brassicolo

Consorzio Birra Italiana e Unione 
Degustatori Birre

15:45 - 16:15
la filiera del luppolo italiano: aggregazione, 
innovazione e promozione per una birra 100% made  
in italy di alta qualità 

Luppolo Made In Italy

16:30 - 17:00 il futuro dei produttori di birra tra digitalizzazione  
e sostenibilità Espositore: Schneider Electric 

Mercoledì 22

10:30 - 11:00 il controllo microbiologico della birra, il caso del 
saccharomyces cerevisiae var. diastaticus

Cerb - Centro di ricerca  
per l’eccellenza della birra

11:30 - 12:00 l’evoluzione dell’ecosistema birrario nazionale: 
strumenti e opportunità Rivista Imbottigliamento

13:30 - 14:00 hop tasting: crop 2022 Luppolo Made In Italy

14:30 - 15:00 powerhop: il luppolo all’ennesima potenza Il Giardino delle Luppole

Fic arena pad. a3

Domenica 19
10:00 - 15:00 campionati della cucina italiana - street food Fic – Federazione Italiana Cuochi



10:00 - 15:00 campionati della cucina italiana - contest ragazzi 
speciali freddo Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 selezione italiana bocuse d’or Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - trofeo lady chef  
e trofeo miglior allievo Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 european gran prix - global chefs challenge - categoria 
pastry Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - contest ragazzi 
speciali caldo Fic – Federazione Italiana Cuochi

16:10 - 16:30 cast professional - cibo cotto vs cibo crudo.  
quando come e perché Fic – Federazione Italiana Cuochi

17:00 - 18:00 premiazioni selezione italiana bocuse d’or Fic – Federazione Italiana Cuochi

18:00 - 19:00 premiazioni di giornata campionati italiani della cucina Fic – Federazione Italiana Cuochi

Lunedì 20
10:00 - 15:00 campionati della cucina italiana - street food Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - cucina calda  
a squadre Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - cucina calda  
k1 - k2 - k3 (calda - pasticceria - vegan) Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 european gran prix - global chefs challenge - categoria 
senior Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - mystery box Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:30 - 10:50 cooking show a cura di blueat Blueat

13:50 – 14:10 cooking show a cura di assobirra Assobirra 

14:10 - 14:30 cast professional: la cucina detox Fic – Federazione Italiana Cuochi

17:00 - 18:00 premiazione global chefs challenge Fic – Federazione Italiana Cuochi

18:00 - 19:00 premiazioni di giornata campionati italiani  
della cucina Fic – Federazione Italiana Cuochi

Martedì 21
10:00 - 15:00 campionati della cucina italiana - street food Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - cucina calda  
a squadre Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - cucina calda  
k1 - k2 - k3 (calda – pasticceria - vegan) Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 european gran prix - global chefs challenge - categoria 
senior Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - mystery box Fic – Federazione Italiana Cuochi

14:00 - 14:20 cast professional: la cucina come elisir di giovinezza Fic – Federazione Italiana Cuochi

17:00 - 18:00 premiazione global chefs challenge Fic – Federazione Italiana Cuochi

18:00 - 19:00 premiazioni di giornata campionati italiani  
della cucina Fic – Federazione Italiana Cuochi

Mercoledì 22
10:00 - 15:00 campionati della cucina italiana - street food Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - cucina calda  
a squadre Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - cucina calda  
k1 - k2 - k3 (calda - pasticceria-vegan) Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 european gran prix - global chefs challenge - categoria 
junior Fic – Federazione Italiana Cuochi

10:00 - 16:00 campionati della cucina italiana - mystery box Fic – Federazione Italiana Cuochi

17:00 - 18:00 premiazione global chefs challenge Fic – Federazione Italiana Cuochi

18:00 - 19:00 premiazioni finali campionati italiani della cucina Fic – Federazione Italiana Cuochi



 

Horeca arena pad.  c3

Domenica 19
11:30 - 12:00 opening beer&food attraction e bbtech expo 2023
14:30 - 15:00 parliamone insieme davanti a un caffè Italgrob

15:00 - 16:15

la sostenibilità ambientale e le responsabilità  
della filiera horeca: il ruolo dell’industria, il ruolo 
della distruzione e dei gestori - con la partecipazione  
di fourgreen, eni, carlsberg italia, pepsico.

Italgrob

Lunedì 20

14:00 - 14:45 etica e responsabilità sociale, i nuovi valori dell’horeca - 
a cura di adhor Italgrob

14:45 - 15:30

presentazione dell’associazione afdb e dei corsisti  
del master in horeca trade management. a seguire:  
invito a cena con delitto, lo sviluppo digitale per 
l’horeca fra criticità ed opportunità  a cura di febo 
leondini presidente afdb

Italgrob

15:30 - 16:15 pensare digitale: la tecnologia al servizio  
della distribuzione ho.re.ca - spazio gbi Italgrob

Martedì 21

12:00 - 12:45 away from home: è l’ora della strategia 
a cura di tradelab Italgrob

12:45 - 13:30 passata è la tempesta? nuovi orizzonti per i distributori 
beverage - a cura di iri Italgrob

14:00 - 14:45 boom o sboom dei consumi e della spesa 2022-2023   
a cura di  formind Italgrob

15:00 - 15:45 premium - rizzazione: perché e come vendere beverage  
di pregio -  a cura di planetone Italgrob

Mixology circus pad. c1

Domenica 19
12:30 - 13:30 nusa caña, la sostenibilità come scelta Espositore: Doreca

14:00 - 15:00 il nuovo mercato dei fermentati nel settore f&b Flavio Sacco, Life - Laboratorio 
Italiano Fermentati

15:30 - 16:30 the busker, futuro e tradizione del whiskey irlandese.  
un viaggio a 360° dell’irish whiskey

Espositore: Gruppo Iilva Saronno, 
Con il Brand The Busker

Lunedì 20
11:00 - 12:00 prohibito, un mondo da scoprire Espositore: Bevande Futuriste

12:30 - 13:30 l’origine dello scotch whisky Whisky Club Italia

14:00 - 15:00 creative restaurant branding®: il metodo per far 
emergere l’identità straordinaria del tuo locale

Nicoletta Polliotto e Ilaria Legato, 
Hoepli Editore

15:30 - 16:30 medicina tradizionale mediterranea e storia  
della liquoristica The Prince Factory

16:30 - 17.30 ron barcelo’: racconto di un’experience domenicana Cocacola 

Martedì 21

11:00 – 12:00
rump@lic creato dai bartender per i bartender, 
l’eccellenza del rum incontra la miscelazione dei giorni 
nostri

Espositore: Gruppo Iilva Saronno, 
Con il Brand Rump@Lic

12:30 - 13:30 le five w (who, what, when, where and why) The Prince Factory

14:00 – 15:00 back to the coffee Taste Coffee & More



15:30 - 16:30 storia della miscelazione italiana e la sua evoluzione  
tra tradizioni popolari e innovativi intuiti futuristici The Prince Factory

Mercoledì 22
11:30 - 12:30 chi vuol esser the prince factory - quiz The Prince Factory

12:30 - 13:30

tabar bergamotto: il nuovo gin marchiato tabar  
e prodotto da casoni fabbricazione liquori, un mix 
sorprendente di gin e agrumi 100% naturali. una nuova 
espressione del gusto e un omaggio alla tradizione.

Casoni Fabbricazione Liquori 

14:00-15:00 omakase mixology

15:15 - 16:15 grappa revolution - evoluzione e rivoluzione  
della grappa Leonardo Pinto

Pizza arena pad. a1/a2

Domenica 19
11:00 - 16:00 speciale programma di dimostrazioni Ristorazione Italiana Magazine

Lunedì 20
11:00 - 17:00 campionato del mondo di pizza - pizza senza frontiere Ristorazione Italiana Magazine

Martedì 21
11:00 - 17:00 campionato del mondo di pizza - pizza senza frontiere Ristorazione Italiana Magazine

Mercoledì 22
10:00 - 13:00 campionato del mondo di pizza - pizza senza frontiere Ristorazione Italiana Magazine

14:30 - 15:30 cerimonia di premiazione Ristorazione Italiana Magazine

Sala neri hall sud

Lunedì 20

11:00 - 12:30 il congresso dell’horeca - fuoricasa e sostenibilità’: 
economica, sociale, ambientale Italgrob

Sala noce pad. a6

Lunedì 20

10:30 - 11:20
italian craft beer conference - biotrasformazione  
che passione! un approfondimento su teoria  
e applicazioni in birrificio

Unionbirrai

11:30 - 12:20 italian craft beer conference - brewing with 
weyermann® heirloom and terroir malts Unionbirrai

12:30 - 13:20 italian craft beer conference - la birra artigianale 
diventa 4.0 Unionbirrai

13:30 - 14:20 italian craft beer conference - focus su sanificazione 
ordinaria e straordinaria delle linee di riempimento Unionbirrai

14:00 - 14:20 italian craft beer conference - birra artigianale italiana: 
imprese produttive e tendenze di mercato Unionbirrai

14:30 - 15:20 italian craft beer conference - dry hopping. la giusta 
tempistica Unionbirrai

15:30 - 16:20 italian craft beer conference - safbrew™ br-8: an 
innovative brett for funky beers Unionbirrai



italian craft beer conference - anteprima ufficiale 
dei dati del report ub, realizzato in collaborazione 
con universita’ di firenze obi art osservatorio birra 
artigianale

Unionbirrai

16:30 - 17:20 italian craft beer conference - il bicchiere come 
strumento di marketing Unionbirrai

Martedì 21

10.30 - 11:20 italian craft beer conference - mastery of oxidation  
in the brewery by controlling raw materials (malt) Unionbirrai

11.30 - 12:20
italian craft beer conference - controllo 
microbiologico in birrificio. perché è così importante  
per costruire un brand di successo?

Unionbirrai

12:30 - 13:20 italian craft beer conference - beer survivable hop 
compounds & new yakima chief hops® products Unionbirrai

13:30 - 14:20 italian craft beer conference - aprire nuovi orizzonti – 
ibridizzazioni, dalla teoria alla pratica Unionbirrai

14:30 - 15:20 italian craft beer conference - brewing aids and 
treatments - helping brewers to improve, reduce and save Unionbirrai

15:30 - 16:20 italian craft beer conference - grand gru hops showcase Unionbirrai

16:30 - 17:20
italian craft beer conference - detergenza nell’industria 
brassicola: corso avanzato sulle tecniche di 
sanificazione per una birra di qualità

Unionbirrai

Sala tiglio pad. a6

Lunedì 20

13:30 - 14:20 italian craft beer conference - cross-contaminazione da 
glutine: ridurre i rischi con la detergenza enzimatica Unionbirrai

Martedì 21
italian craft beer conference - incontro sulle birre 
prodotte e km0, collegato alle tematiche di economia 
circolare, dove si firmera’ un accordo fra biova e ub per 
l’utilizzo di pane altrimenti indirizzato allosmaltimento, 
come ingrediente per produrre birra artigianale

Unionbirrai


